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Vino, cultura e turismo in Sicilia

Vino siciliane riconosciute dall’Assessorato Regionale alle Risorse Agricole.

Hanno partecipato ai lavori, coordinati dal direttore della Federazione
Aurelio Coppaola, numerosi esponenti del mondo del vino, della cultura e
del turismo. Tra essi Paolo Berwenuti, direttore dell’Associazione Mazionale
Citta del Vino, che ha presentato il rapporto annuale dell™Osservatorio sul
Turismo del Vino in Italia% da cui @ emerso che il turismo enogastronomico
nel Bel Paese resiste alla crisi ed & sempre pid internazionale,

Alessio Planeta delle Cantine omonime e Salvatore Li Petri, direttore
delle Cantine Settesoli, hanno comunicato le esperienze delle loro cantine
nel campo dell'enoturisme; il sindaco Matteo Rizzo ha parlato dell'annuale
esperienza del "Cous Cous Fest” a SanVito Lo Capo.

Sul turismo culturale sono intervenuti Caterina Greco, direttore del
Parco archeologico di Selinunte, Gianfranco Marrene, semicloge, coordina-
tore del Master Cultura del gusto, e Girolamo Cusimano del Dipartimento
Beni culturali dell'Universita degli Studi di Palermo.

E' intervenuto, infine, Dario Di Bernardi, responsabile dell'enoturismo
delllstituto Regionale Vini e Oli di Sicilia. Al termine del convegno & stato
sottoscritto un protocollo dintesa tra Confindustria Sicilia Alberghi e Turi-
smo, il Movimento Turismo del Ving Sicilia e la Federazione Strade del Ving
& dei Sapori di Sicilia. Il protocello sancisce Favvio del progetto Sicily Tasting
Network, la cui finalita & quella di creare, utilizzando tutti gli strumenti
messi a disposizione da ciascun partner, una rete per la promozione e la dif-

fusione del turismo enogastronomico siciliano,
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SPAGHETTI ALLA SICILIANA

INGREDIENTI PER 4 PERSONE:
400 gr. di spaghetti;

una bella melanzana;

un peperone;

500 gr. di pomodori;

1 spicchio d'aglic;

2 acciughe;

basilico;

olio, sale;

PREPARAZIONE

scolapasta a perdere l'acqua di vegeta-
zione; intanto, sbucciate | pomodori, privateli de: semi e tagllatﬂli a pezzi,
Ponete in un tegame l'olic con lo spicchio di aglio intero che toglierete
quando sara dorato; indi, gettate | dadini di melanzana ed allorché saranno
dorati, aggiungete i pomodori, il peperone tagliato a striscioline e le acciu-
ghe sfilettate e tagliate a pezzetti e qualche foglia di basilico. Aggiustate di
sale e fate cuocere a lungo fino a che la salsa si presenti ben amalgamata. A
parte, fate cuocere in abbondante acqua salata gli spaghetti, scolatell ed
uniteli alla salsa. A piacere potete aggiungere del pecoring grattugiato e
delle foglie fresche di basilico.

Piatto estivo, di facile preparazione e di sicura riuscita, adatto alle spaghet-
tate da organizzare all'ultimo momento con gli amici.
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