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Foto del mese: come erquamo

Ancora una wolt b foto del mese o

Moria® con omnessa  Fondozione
*Donna Concetto Cocioppo”™, cosi nello
dicitura uificiole.

Un gruppo di odobescenti sono immor-
toloti nello foto - messoci o disposi

wso {umma, Anna Megno, Franca Gie-
wlone Mangioracing, Migloring, Roso

Giovonno Arbisi Cocioppo

Lauree

I1'18 febbraio i & laureata presso |'Universita degli Studi di Firenze llenia Di Giovonno, discu-
tendo ho tesi : “Lo sviluppo del senso dell‘autoefficoia nella scuolo, dollo relozione con i bom-
bini olla relazione: con i genitori”. Alba fomiglia D Giovanna, alla neo dottoressa le congrati-
lozioni de “La VYoce®.

122 Febbraio, o Milano, Teresa Catalano ha consequito bo/Lourea mogistrale in “Economio e
Monagement.” Lo commissione ha grotificato lo dottoressa con lo brillonte votozione di
110,110 cum laude dopo aver discusso la tesi “Formare per Combiore” L'importonza stro-
tegica della formazione come levo per il combiomento orgonizzativo. Progetto di tesi in coll-
borazione di Fermero S.RA. Relatore: chior.ma Prof.ssa Ehiona Minelli. Teresa felice e profon-
domente commossa ha vissuto e condiviso questa fappa cosi importante della sva vita circon-
doto e sostenuta dalla presenza e dalloffetto dei suoi cori e dall'abbraccio di amid e colleghi.
Profonds e sentite le note di offetto che Teresa ha inserito nello tesi di lourea: Desidero rin-
groziare i miei geniton che,occompagnandomi in questo mio percorso. formativa, mi hanno
spronato o fore sempre di pibl, permettendomi di crescere; o mio sorello, un‘omico con lo
quole ho condrvisa pienamente alcuni anni di questo mia percorso, che ha soputo capimi e
incoraggiarmi, i miei nonni in ssoluto i miei pib grondi sostenitor. Voglio ringroziare anche lo
Prof.ssa Minelli, che mi ha guidato in questa foss finale, stimolondomi a fare sempre meglio,
ed il Dott. Antonelli per lo cortesia e disponibilith con cui mi ha fomito suggerimenti il .

Un grazie porticolare va od Andrea, Froncesca, Chiara, Volenting, Donato e Gaspare, o mia fo-
miglia qui a Mikano, & a tutti gli omii .

3° Filo: Groziello Polermo, Mario BF :
lello Bivono, Anna Fronco Coleoro, :
Esterina Pirola i Giovonno, Caterina L
wata, Sr M. Fueoristica e Se. M. Virginio *

La ricetta di Elvira
“Gilovani in erba”

Chiacchiere al forno

: Versate ko forino sullo spionotoio e fote la fontang; ol centio  Ingredienti
+ del limone e il lievito per dolci. Shattete le uova & mettetele  Per 2 spiancioia g 250

mettete un pizzico di sole, lo zucchero, b scorza grotugiots  ferina di tipo 00 pib quella

zucchero semolate 20 gr

: allinterno del cratere, oggiungete onche due cucchioi di Mor- o :

: solo el burro @ pezzetti. Con uno forchetta omolgomate gl in- Tﬁ:ﬁﬁ:ﬂf )

: gredienti, poi continuote con le moni, impostate fino od ofte  mezzo limone non fratiato
_ : nere ung posto lisia & omogened. Formate una pollo, ricopr-  mezza bustina di lievite par
=S zione della sig.ra Anna Franco Cokeoro-
e duronte Fanno scolostico 1954,/55. i :
riconoscone: 1° fila: do Sx Ging Ge- :
ghonello, Tereso Tubiono, Rito T :
biano, EBa Cocioppo, 2° filo: Roso (- 3 i 10 am di hunghezz e 6 di lerghezza ciren, usondo la rotello togliopasto. Praticate due indsioni
> infeme dpﬂer#nghmn del refrtungulu di posto. Disponete le chiacchiere in un solo strato su una
: 0 e cuocetele in r L °,

Pendolo Azzaro, Moria Verde Moggio, * pos ) oo e qmdm}m

telo di pellcolo trosporente e losciate riposore per mezz’orp, 99!t Zvccherc a velo - sale

Prendete 1,/3 dello posto, oppiatfitela con le mani e passatela nello mocching per stendere bo po-
sto, 0 usete il mattarello, fino od ottenere una sfogho abbostonza sottile (comispondente alla pe-
nulfima tacca della mocchina per stendere). Stendete tutta lo pasto. Dividete le stoghe in rettangol
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Nascite T
'4.1.2011, o Sciocen, & nato Angelo di Arianna Ditta e Nicola Bononno, una bellissima bom-
bina che ha portato immensa gioia in fomiglia. Lo Yoce esprime vivissime felicitazioni oi ge-
niton, olla nonna materna i, alla patera Angelo e gli zii Antonella, Simone e Lillo e olle
loro famiglie e augura alla piccola Angela tonto felicits.

Il prima gennaio, presso I'Ospedole Civico di Polermo, & nato Davide, di Gabriella ed Enzo Sak
vato, un bellissimo bombino che & stato occolto con gioka dal frotelling Luca & dollo sorelling
Anna. Dalla redozione de “Lo Yoce®, felicitazioni vivissime ai genitod, oi nonni matemi Rosa
& Mommo Ferroro, ai poterni Maria e Nicola Sahvato e ol piccolo Davide I'augurio che ba vita
gli sormido gioioso.
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Giovince Benedetfto e Giglio Andrea

I Lavori in ferro: Aratri - Tiller
Ringhiere & Cancelli in Ferro Battuto
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