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Enogastronomia, cultura e tradizione
Un “Maggio” tutto “Sambucese”

Sicane su "Babbaluci e vino”™, alla "Mostra dei cinquantanni de La Voce"”
che si appresta a diventare permanente e alla riapertura, dopo 41 anni,
della Chiesa Madre (Foto pag. 9). Tante tessere significative che si sono ag-
giunte ad alfre di cui il nostro paese dispone. Punlare sul palrimonio eno-
gastronomico - in questo caso minni di virgini, babbaluci, vino e sul rac-
cordo tra letteratura, pittura, storia e tradizioni ci sembra un"intuizione fe-
lice che ha lontane radici - ricordiamo “La sagra delle babbaluci” che ebbe
luogo in occasione di una festa della Bammina - ma che non ha avuto se-
quito, per mancanza di progettualita e di coinvolgimento dei produttori lo-
cali e delle istituzioni.

Che cosa propone La Voce? - Istituzionalizzare la Festa per attingere a
contributi provinciali e regionali, eliminando in fal modo la questua;

- creare un Comilato permanente, - che affianchi gli altri - composto da
imprenditori, intellettuali, esperti di marketing, con la funzione di raccor-
dare le varie iniziative secondo un progetto articolato che valorizzi il patri-
monio culturale, paesaggistico, enogastronomico;

- dare vita al "Maggio Sambucese”, proponendo mostre, spettacoli, iti-
nerari culturali, concerti, notti bianche, degustazioni guidate.

Un'utopia? Forse, ma anche un modo per mettere insieme e valoriz-
zare, in occasione della festa, le risorse del territorio.
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11 6 wmarzo, all’Ospedale Cervelln, & nata Gigda di Daniela Bontavia e Michele Russo,
wrt splendida bambina che ha portato la giola ai giovani genitori ¢ ai nonnd,

La Voce esprime le piii vive felicitazioni alla nostra redattrice, al marito, ai nonni
materni Nina e Paolo e paterni Rosalba e Gaetano e augura felicitd alla piccola.

Ha compinto quattro mesi il piccolo Pietro Caloroso nato il 4 dicemibre presso la cli-
nica Demoma di Palermo. Ne danno la lieta notizia il papa Felice, la mamma Mari-
lena e la dolcissima sorelling Maria Elena di due anni. La redazione de La Voce si
unisce alla gioia dei nonni Pietro e Vita, Giovanni e Caterina, augurando al nostro
glovanissimo conciltading tanta felicita e di diventare presto nostro lettore.
*

11 19 marzo, all'Ospedale Civico di Palermo, & nato Luca, di Gabriella Ferraro e di
Enzo Salvato, un bellissimo bambino accolto con gioia dalla sorelling Anna.

La Voce partecipa alla gicia dei genitord, dei nonni materni Mommo e Rosa, nostri
assidui lettori ¢ paterni, Nicola ¢ ar:'.n,‘ e augura al neonato tanta felicitit,

Per la seconda volla la cicogna si & fermata in casa Milici-Lucido. Per fare compa-

ia alla piccola Anna & arrivata Rachele. La bellissima neonala & nata il 7 aprile

009, “La Voce™ nell'augurare a Rachele un fuburo radioso, si complimenta con i
genitori, Isabella ¢ Michele, con i felicissimi nonni e zii e con la sorelling.

E’ nata, a Palermo, il 16 aprile scorso, presso la clinica Candela, Laura Gigimo di
Andrea e Sandra La Marca. Ai genitori, ai nonni Piera ¢ Vincenzo Giaime, Gio-
wanna e Lillo La Marca le felicitazioni de “La Voce” ed alla piccola Lavwra un radioso
avvenire,

11 14 aprile & nata a Palermo, presso I'Ospedale Civico, felicemente assistita dal dot-
tor Luigi Alio e dalla sua dquipe, Alice Bonanno di Andrea ¢ Rossella Crippi, Ai neo
genitori, ai nonni Graziella Vetrano, Tina e Benedetto agli zii Gaspare ¢ Giusy ed
alla cuginetta Vittoria gli auguri della Voce,
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La ricetta di Elvira

Sarde a sfincionello

Ingredienti

- 1 Kg. di sarde - pangrat-
tate - farmaggio grattugiate
miste (parmigione e peco-

In una teglia, unta di olio e cosparsa di
pangrattalo, sistemate uno strato di sarde
[fresche, pulite, diliscate ed aperte a libro con
il dorso verso la teglia. Condite con il for- ring) - cipolla - pomodaro
maggio grattugiato misto a cipolla affettata  pelato - erigano
sottilmente, sale, pepe, origano e qualche pezzetto di pomodoro pelato.

Ricoprite con un altro strato di
%m sarde, col dorso in su, irrorate con

un filo di olio e cospargete con al-
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tro pangrattato. Infornate e cuo-
cete a forno moderato fino a
ODONTOIATRICO
Yia E. Berlinguer, 86

quando non si formera una crosti-
cina dorata. Piatto dal sapore ti-

Tel. 329 BOS0878
Sambuca di Sicilla

pico siciliano di facile realizza-
zione soprattutto se acquisterete,
cosi come faccio io, le sarde gia pu-
lite e diliscate.
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sacesceramiche

pavimenti rivestimenti
pietre naturali parquet arredobagno
materiali per l'edilizia

Showroom - Via F. Crispi 50 - tel 0925.942293
Edilizia - C.da Casablanca SP 70 - tel 0925,942709
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- MACELLERIA E SALUMERIA -

C.da Casabianca - SAMBUCA DI SICILIA - Tel. 0925 941146 - 942374

G&G

Giovinco Benedetto e Giglio Andrea

Lawori in ferro: Aratri - Tiller
Ringhiere e Cancelli in Ferro Battuto
Infissi in Allumminic
Specializzato in

FORNI A LEGNA

C.da Casabianca (Zona PIP) - SAMBUCA DI SICILIA
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