“Lu Rotulu”

Rubrica di Felice Giacone

Risale, addirittura, a primi del
1880 ingegnoso complesso di pesi,

parna dei pesi, il fetlo veniva fermato
dit un coperchio a wite, pur esso in

delle  wvalenza rame, che
complessiva di ave, -
00 grammi, chi'esso, la -
realizzate  in lenza di peso. 1
rame ¢ carafte- caratferistico
rizzato  dalla sistema - gui
possibiliti d in- accanfo  raffi-
SETIFE CHISCHT guralo in foto-

peso dentro al- srafin - consen-

Faltro, a par- fiva,  soprat-
Live dal piii leg- tutto ar nostri
gero ed a finive venditori  am-

al pite pesante,

conte se si fosse trattato di una Ma-
trinska, la bambola souvenir dell U-
nivne Sovietica. Alla fine dell ‘inseri-
mento, facilitato dalla forma a cam-

bulanti, di por-
fare con s€ T rofulu” senza dimen-
ticare o perdere qualcuno dei pesi
che si avevano sempre a portata, . .di
bilancia!

Una curiosita linguistica

Perché diciamo “Nun s’avi a tuccari lu culu a la cicala”?

di Felice Giacone

Le cicale - che, con il loro frinire, rendono assordanti le giornate estive - di
tante fn tante smettone, sia pure per wuna breve pawsa, il loro canto; basta, perd,
che una foglia, mossa da un leggero alito di vento, sfiori il loro sederino perché
esse riprendano a frinire pity incessantemente! In realli sono proprio gli spe-
ciali organi addominali, molte sensibili, @ consentive alle cicale di comunicare,
attraverso il canto con 1 loro partners e, soprattutto, ai maschi di emettere gli
interminabili canti nuziali. 11 nostro modo di dire, percid, prende in prestito
tale caratleristica delle cicale per raccomandare di non stimolare i chiacchie-
ront, paragonali anche nella terminologia inglese (chatterboxs) alle cicale, per
evitare che essi inizino a parlare con discorsi inutili ¢ non la finiscano pin!
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Involtini di melanzane

Lavate le melanzane, tagliatele a fette e dispo-
netele in uno scolapasta cospargendole di sale. La-
scialele, almeno, per un’ora affinché perdano ac-
iqua di vegetazione. Nel fratiempo fate sciogliere in
poce olio i filetti d'acciuga, aggiungete la mollica
di pane raffermo, il pecorino, 'uvetta fatta rinve-
nive, prima, in acqua fredda fndi pinoli, prezze-
mola, sale e pepe, Friggete le melanzane ¢ distri-
buile, su ciascuna felta, il composto preparato. Ar-
rololate ¢ disponete gli involtini in una teglia
unta, alternando con foglie di alloro. Fate grati-
nare per 10 minuti a 200° ¢ servite, E per chi non ama i sapori molto forti e
decisi, potrit sostituire il pecorino con il parntgiane ed eventualmente 1 fi-
letti d"acciuga con pasta d'acciughe. Antipasto estivo di sicuro effetto, assai
gustoso, adatto alle cene estive ed informali che andrete ad organizzare nelle
terrazze o nei giardini durante lestate. Continua ancora la mia carrellata di
antipasti ma vi assicure che presto passerd anche ad altre preparazioni.

Ingredients;

2 melanzane

200 g. di mollica di palle
raffermo
pangratiato
pecaring

Silelti d'aceingn
prezzenole basilico
Unetta

pinali

sale, pepe

foglie di allero
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Cantina
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