Le cose del passato

“Li Gazzusi di Don Gasparinu”
Rubrica di Felice Giacone

C'era una volta, al piano lerra
di Piazzetta Merlini 6, una fab-
brica di gazzusi. A gestirla era
Don Gasparinu Cottone, persona
gentilissima, affabile ¢ dotata di un
grande senso dell humour. Ricordo
che tutti vantavano le sue gazzusi
perché, oltre ad essere preparate
con ingredienti  gemuini, erano
davvero squisite: Don Gasparinu
non si era limitato a produrre la
solita gazzusa al sapore di limone
mia ne aveva imventato delle altre,
gradevolissime al  palato, quali
quelle alla menta, al caffé, al chi-
notto, al rabarbare ed al vernut.
Di  qualunque sapore fossero,
quelle gazzusi, oltre a disselare,
aintavano la digestione! Quando
terminava la villeggiatura, papa ed
i suoi fratelli, organizzavano, il co-
sidetto pranzo dell’arrivederci: nel
grande spiazzo del caseggiato di
Adragna, veniva preparata una ta-
vola lunghissima, che era la risul-
fante di tubti i tavoli, allora dispo-

nibili, accostati insieme, alla quale
prendevane posto le famiglie dei

preparate con impegno ¢ con bra-
vura dalle donne, non mancavano
li gazzusi dai gusti diversi che
Don Gasparinu, con la sua prover-
biale cortesia, portava personal-
menfe, con una scecea, dentro due

grandi carteddi ricoperte da vari :

pezzetti di ghiaccio per manlenerle
fresche. Noi ragazzini volevamo

categorico posto dai grandi, ne
avremmo fatlo, certamente, una
indigestione! C'era una volta,
nella Piazzetta Merlini di Sam-
buca, una fabbrica di gazzusi che,
adesso, non ¢'& piit perché appar-
tiene al mondo del passate ma ...
chi dimenticherit mai Don Gaspa-
rinu Colttone e le swe gazzusi, per

porcellana ?

tre fratelli. Oltre alle varie portate, :

Una curiosita linguistica

Perche diciamo “Orvu di 1'occhi”?
di Felice Giacone
Questo modo di dire brova la sua ragion d'essere nel giuramento che spesso
viene improvvisato da chi non & credulo: per dare maggior credito e soslegno al
proprio discorso, si ricorre, allora alla ben nota frase “Orvu di Vocchi!” che

equivale, in buona sostanza, a " Se guanto io sto dicendo non & vero, dovessi ac-
cecare!”

Prima Edizione Fiera Enogastronomica

Pieno successo a Sambuca della prima edizione della fiera enogastrono-
ntica che ha avulo come scenario le sale dell'ex chiesa di 5. Sebastiano. Per
iniziativa della Associazione Demelra, presieduta da Maria Salvato & stata
promossa wna esposizione di prodolti tipici sambucesi e dei comuni belicini:
vini formaggi, conserve, oggetti in ceramica. Parlicolarmente gradili  dai
numerosi visifatori il rosolio ed i liquori, prodolti seguendo scrupolosamente

i deltami di antiche ricelte,
e o
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La ricetta di Elvira
Tonno all’agrodolce

Ponete il tonno a bagno in acqua e limore almeno
per un’ora, cambiando due, tre volte almeno I'acqua,
poi sciacquatelo, asciugatelo, salatelo ¢ friggetelo in
una larga padella con olio d'oliva, rosolate il torno
fino a completa doratura, quindi tenetelo in caldo. A
parte, in un'alira padella fate appassire la cipolla,
meglio se cipollolti freschi, affellata finemenle, ag-
3imig:'mfﬂ. se del caso, un poco d'acqua per far si che
la cipolla si cwocia senza bruciarsi. A questo punie,

Ingredienti;

Tonno fresco a fette
Hon troppo spesse;
cipolla abbondante;
olio  per friggere;
acelo; zucchero;

sale, pepe.

: incorporale mezzo bicchiere di aceto di vine Wanco

con tre cucchiai di zucchero ¢ fate brevemente evaporare.
Inds, versate la cipolla sul tonno e spolverale di pepe.
Servite caldo; ma & un piatto che pud essere apprezzalo anche freddo, soprat-

: futle in quesla stagione estiva. Piatto mollo semplice sia per i pochi ingredienti
o A, & ' ¢ ubilizzali e sia per la preparazione; pud essere servito indifferentemente come an-
provare tuthi @ sapori di i gazzusi ;
€, € HON fa.is-e stato per il divieto :

lipaslo o come secondo piatto di pesce.
Eventualmente, se decidete di wiilizzarlo per anbipasto, vi consiglio di ri-
durre le fette di tonno a piccoli pezzetti.

Una delegazione Lions Tunisina a Sambuca

La delegazione, proveniente da Sfax, guidata dal Governatore Rejeb El-
lowmi e dal suo vice Chabouni Nejib & stata ricevuta a Sambuca il 1506 dal
Presidente Pietro Sortino e dal suo staff. Al featro comunale “L’Idea”, in
onore degli ospiti, la “"Compagnia dell'lsola” ha proposto la commedia
“Corda Pazza” di Vincenzo Catanzaro. Attore prolagonista, Michele Cira-

: fisi, attuale presidente del Lions Club di Sciacca. La delegazione tunisina ha
intenderci quelle nelle bottigliette :
di vetro con il tappo ribaltabile in .

visitato i club della provincia, la Valle dei Templi e Porto Empedocle, dove il
presidente della 12° circoscrizione, Di Franco, ha consegnato al Prof. Gio-
vanni Ruvolo dell’Universitit di Palermo, a nome di tuthi i Club agrigen-
tini, un assegno di 30.000 exro che sard impiegate per acquisto di atlrez-
zature mediche nell’ambito del progetto “Un cuore aperto per Ipogdlo” in
Tanzania. In questo paese dell’ Africa, il noto cardiochirurgo ha gia realiz-
zato una moderna struttura sanilaria.
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