Suor Giovannina Nossa ba celebrato il swo 607 anniversario di consacra-
sione a Die. Sl arpa a diedt corde bo cantato la wmia vita” si legge cosi nel
semiplicissimo cartoncino di invite. La cerimonia 5i é svolta nel santnario df
Maria Santissima dell'Udienga, a conclusione della messa  domenicale.
Suscilava wn certe stupore misto ad ammivagione, ventotlo anni fa, vedere
quiesta matura swora, dall accento Iﬁ.ﬂge:mam:, givare per le vie def paese su
un cicloniotore, per portare il sio ainto ed if suo conforto nelle case degli
antmalati, deglt anziani, dei sofferents. Vent'ofte anni di pmw:rrm;{a a
Sambuca, sono lawili, wwa vita
spesa al servigio def pis bisognosi,
dei pise deboli, seconds le regole del
sio ardine “Le swore df Maria
Bantbina”,

Ora Swor Glovanninag i vede
wmolte raramente per le vie di
Sambuica. Sono § sambucesi ad
andarla a frovare, ad exprimerle la
loro grafitwdine ed il loro affetto, in
pariicolare il gruppo deglt “amici
della carita” la e presicente,
Maria Concetta Lamanno, a nome della comunitd parvocebiale, le ba dona-
to un'icona. Don Ginseppe Manisealco ha ricordato alla comunita dei fedels
che gremiva il .r:mfﬂarrfa, £ otralfi pise significativi del magistero di swor
Giovannina. Lei wn po” commossa dagli applansi, ce echeggiavano nel sacro
edificio, ha ricantbiato col swo sorvise,

A suggellare wfficialmente la profonda riconoscensea dei sambieesi if sindaco
Martine Maggio fe ha consegnate wna pergancena volends cosi testinoniare
“la stinea, laffetto, la gratitudine che tutta la nostra comunitd netre per lei ¢
per la insostituibile opera di assistensa sociale, di disinferessatla canitd or-
stiana che giorno dope giorno, conlinuano a svofgere le swe consorelle”,

Giuseppe Lucio Merlo

Svor Glovanning reeve la pargamena

E state indetto dal Comisire i con-
corso “Baleoni fioriti” per valoriz-
zare il patrimonio monumentale,
architeitonico, storico-crnltarale della

1) L'aliva quantu echil penni,
tantu cchil renni

1) L'slive quanto pis abbosndamti ha i
rametti pevdents fla eliome), tavto pis
produge.

2) Lu corpu a la terra, I'arma a
Diiu e la robba a cu tocea (a eu
ntoppa).

2) Con fa marte il corpo sa consegnato
alla terra, Lanima o Dio ¢ lerediti a
el spetta {a cli capita).

3) La cchii tinta malatia & la vie-
chiaa,

3) La peggiore malattia ¢ la veccliaia
{dalla quale non si pré grarire).
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4) Lu friddu eni la caparra dl I'ac-
qua.

&) If freddo & il preavviso dell Tomrinen-
te picggia.

5) Mun si pé ammucciari lu suli
cu lu criva d'occhiu (di i favi).

3) Non s paué nascondere il sole con il
eriveflo a buechi grossi (defle fave). *
6) Varca ch'addimura porta carri-
cu.

6) La barca che arrva in ritards é
segite che la pesea ¢ stafa ablondante.
T) Zzita vasata nun perdi vintura.
7) La fidangata baciata (ve abbando-
nata) non perde Lavvenire favorevel.

Ingredienti per 4 persone: gr. 300 di pasta fresca all'uove, 3 carciofi, un
mazzetto di basilico, una cipolla, un mazzetto di prezzemolo, uno spicchio
d'aglin, una fatta di pancetta di gr. 60, il succo di un limone, 5 cucchiai d'olio
d'oliva, pepe e sale,

Preparazione: pulire i carciofi togliendo le foglie dure, | gambi ed eliminare
le punte spinose; dividerli a meta, tagliarli a spicchi sottill e metterli in acqua
acidulata con succo di limone.

Shucciare la cipolla e lo spicchio di aglio, affettare la cipolla e pestare leg-
germente l'aglio. Tagliare a pezzelli la pancetta.

Mettere 'glic in un tegame e farvi appassire la cipolla e l'aglio, leggermente;
aggiungere la pancetta ¢ farla rosolare un poco. Unire i carciofi scolati, un
pizzico di sale e di pepe ed aggiungere un po’ d'acqua e farle cuggere a
fueco lento, a tegame coperto, per circa diec minuli; cospargeri con basili-
co e prezzemolo tritati.

In una pentola portare ad ebollizione abbodante acqua, salara e farvi cuo-
care |a pasta; scolarla al dente, condida con il ragh di carciofi @ servirda
calda.

crttadina anche al fine di promozgio-
e turistica. Posione parfecipare al
coneorse fiti i proprietars, affitia-
i ¢ gestord del palagzo o dell abita-
fmm g end fnsiste W baleone, Dne

sezioni in eni si articola il premio:
1) il migliore baleone fiorito del
Corse Umberts, dove 5i affaccians i

Palazzi edificati tra il XV e il -

MIX secols;

2) il migliore baleone fiorito del cen-
fro wrbane, dove si trovane palazzi
di pregio architettonico ¢ strade
caratieristiche, ma anche angoli o
valorigzati agh occhi del visitatore.
Colore che infendone partecipare al
concorso potranno allegare una sehe-
da che tllusind brevemsente la storia
del Palazzo o della abitazione ¢ fa
docimentagione fotografica dello
stesso prima e dopo laddobbo flo-
reale. I premi in denaro df civea 500
enre dascing, stande alle prime
indiscregioni perché le sommve effetti-
ve saranno stabilite saccessivanrente,
VErranng assegnati, a gindizio insin-
dacabile di una apposiia commissio-
ne di tre esperti, nominata dal sin-
daco, Al balcone pise bello - def
Corse™ ¢ ZAS baleone pisi bello def
centro sirbane™. Le fofo dei balconi

¥ I Comune di Sambuca si é dotato di
wn piano particolareggiato della
sona commerciale con wna delibera
del eivico consesso. La gona commer-
dale oconpa tna swperficie di poco
piit di cingue ettari di terreno, E
whicata in contrada Angwilla. Al
S fnternto fono state previste setfe
wnitd commerciali di circa 800 my.
ciascrna, facends in modo che i lini-
1 di proprieta privata coincidessero
con guelli delle umitd minime dei
lotti commeerciali stessi. Si & mrirato
ad incentivare Uimiziativa dell'im-
prenditoria privata, stimolandola a
Jare da volano al sistema pubblico
depatate invece a pianificare ¢ pro-
grammare il proprio ambito territo-

premiati saranno esposte nel Museo
della Cittd. La premriagione avverrd
nel corse dei festeggianenti in onore
della Patrona.
Le richieste pervenire al Comnne di
Sambuca - Area Cultura, Spord,
Turisme - Coso Uiberta I, T19.
Giuseppe Lucio Merlo
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riale, permettends cosi al singolo
insprenditore di realigzare immedia-
tantente wn peszo di srbanizagio-
ne primaria ¢ nel contenpo, fa
costrugione del proprio punto vends-
ta. Molto eritica la minoranga di
centrosinistra all adogione del piano
ritensnta “non conforme alle vigents
norme ed inginsta - cone afferma il
capagruppo di Alleanzga
Democratica, Giovanni Maggio -
el mierito sarebbe stato opportune
consultare preventivamente i diretts
inberessali come richiesto in mna love
istanza e procedere ad un eventrale
esproprio delle aree per evitare sel-
vagge specrlasiont e sperequasiont.”
Cosi come il piane é state approva-
o, wessun commerciante pofrd pis
aprire un punto vendita superiore a
100 mq. nel centro wrbano df
Sambuca”. "Se avessimo dato aseol-
fo a queste argomentagioni chissd
quands il piano commerciale sarebbe
stato adottate. E la stessa Alleanza

Denocratica, che tenta in-ogni mods

di impantanare - l'attnazione dei
nosivs programm, & avrebbe accusa-
to df inefficienza ¢ incapacita” mbat-
fe un rappresentante della waggio-
ranza.



