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La cannila e lu lumi

Quando le Contrade di Sambuca non erano servite dallENEL, al calar della sera si
ricarreva alla Cannila o a lu Lumi che rischiaravano, con il loro discreto alone di luce,
I'ambiente rustice ¢ borghese che fosse. Se chiudo gli occhi e ritorne melto indietro nel
tempo, rivedo un gruppa familiare, funito alla luce dila Cannila o di lw Lemi, tutto inten-
to a sbucciare le mandarle, scurciari |i nuci o [i favi sicchi per linvema. Le donne lavo-
ravano a maglia @ recitavano il Santo Rosario. Li, io piccoling, finivo, guasi sempre, per
addormentarmi, cullato dalle Ave Marie e dagli “Ora pro nobis™ ripetuti, allinfinito, dai
grandi, che per me costituivano una dolce ninna nanna.

Realizzata in argilla cotla, la Cannila aveva delle forme diverse, pil o mano sempli-
ci, che rivelavano, comungue, la sua leggerezza e la sua praticita nel trasportarla dove
sivoleva. Quello che stupiva era la durata di lu Mecciu: ricavato dal cotone, soffregata
tra le mani per attorcigliado meglio, esso veniva posto a bagne, nel piccolo alloggio
ricalmo d'olio, facendo sporgere un po’ la punia dallapposite beccuccio di la Cannila.
Come dimenticare il buon profuma dell'olio, che bruciava assieme a lu Maeciu, quando
la Cannila era addumata ? Un alone di luce maggiore veniva assicurato da lu Lumi a
petroliv, anch'esso realizzato in fogge diverse, per lo pil in alluminio, che, nel suo pie-
distallo, disponeva di un discreto serbatoio nel quale, dopo avere svilalo apposilo
tappo, veniva versato il petrolio. All'interno del serbatoio pescava lu Mecciu, a nastro di
stoffa, che veniva regolato, in uscita, da una rotelling: se si voleva pil luce, si ructava
di pill la rotelling, dimodocché lu Mecciu, da accendere col fiammifers, fosse pil in fuari,

L'accessonio di completamento era lu Tubbu di eristalls che veniva installato, con una
leggera pressione, nelle apposite molle, disposte a giro sul congegno avvitato nella
parte alta della basa di sostegno. Lu Tubbu contribuiva a diffondere, negli ambienti che
rischiarava, una luce pil diffusa e pil viva. In talune abitazioni si adotto anche il siste-
rma di installare lu Lumi a petroliv a guisa di lampadario pendente dal soffitio attraverso
apposite catenalle ed un ripiano circolare di rame, di ferro o di ottone sul quale esso
veniva fatto pogaiare.

Festa per le Nozze d’Oro di sedici coppie
a cura de Arianna [itta

L'Amministrazione Comunale e 'Assessorato ai Servizi Sociali, in cccasione del compi-
menta, nel corso dell'anno 2003, del 50° anniversario di matimonio di nostri concitiadi-
ni, ha deciso di festeggiarli con un momento dedicato a lore. E stata, infatli, celebrata
Domenica 6 Giugno la Santa Messa, presso la Chiesa dellUdienza da don Pino
Maniscalco, seguita dalla consegna, da parte dellAmministrazione presso la Sala
Consiliare, di pergamene volle a ncordare tale evento e da un rinfresco al quale hanno
partecipalo, oltre alle coppie ed ai lora familian, il sindaco, 'Assessore ai Servizi Sociali,
il Presidente del Consiglio @ Consiglien Comunali,

| coniugi presenti sembrano avere molto apprezzato tale momento di inconire, plauden-
do alliniziativa promossa e dimostrando come il passare del tempo non basta a ledere
I'unione & la vivacita delle nostre coppie, risorse @ modelli del nostro domani, Le coppie
che hanno raggiunio l'ambito traguardo cinquantenaria, sono;

Caleagno Calogero e Giovinco Rosalia - Caloroso Calogero e Arbisi Giovanna - Clacoio
Gaspare e OV Giovanna Angela - Gagliano Oftavio e DV Rosa Anfonina - Gandolfo Vito e
Di Natale Maria Audenzia - Lamanno Vitlorio e Abruzzo Rosa - La Sala Luigi e Maggio
Epifania Maggio Giuseppe e Mantalbano Concelfa - Merle Domenico e Falermo
Elisabetta - Oddo Antoning & Abruzzo Antoning - Oliva Gluseppe e Cacioppo Francesca
- Sagona Giuseppe e Amodes Marda - Scarding Wincenzo e Greco Palma - Scro
Calogero e Cicio Maria Audenzia Sparacine Giuseppe e Momntalbano Maria Audenzia -
Sparacine Michele e Sparacino Filippa.
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Proverbi e detti a cura di Vito Gandolfo

1y Nuddu po diri: di ddocu
nun ¢i passu né di ss’acqua
nun nni vivu,

1) Nessuno puo dire: da quel posto
non ¢ pasio wé di guellacqua non
e e,

2) Lu vinu hav'a esseii
bbonu e si lu biccheri ¢ di
cornu avoglia,

2) 1i vino deve essere di buona gua-
Wid, anche se si beve in un bicchiere
di corno resta sempre bionn,

4} Per amore defla fiskola (che allar-
fa) fa wrannra 5 mangia f wova,
5) Pi mumezzu di li santi si va
mparadisu.

) Con lintercessione dei santi
GRERIE e i ki,

6) Quannu lu vicinu & beni
ogni sciavuru ti nni veni.

6) Clwanda il fuo peeine sta bene
aghif odore (dalla swa cucina) arviva
& fe.

7) Si tu manciasti sardi e jo

tunnica chi differenza c'é?
Semu a la pari.

71 et bai manpiate sarde ed jo
neonata (di sarde) gqual é la differen
gad Nerswna, Untrambi abbiama
mangialn farde,

La ricetta del mese
a cura di Maria Di Natale Gandolfo

COTOLETTE DI SGOMBRO

Ingredienti per 4 persene: quattro sgombri (circa 1 kg.), ur limane oppure mezzo bicchiera
di aceto. 3 uova fresche, pangrattato q.b., prezzemolo tritata, 50 qr. di pecoring grattugiato,
sale e olio q.b.,

Preparazaione: 1agliare le teste agli sgombri, apnrli e togliere la lische, metteri in un piatto
con aceto/succo di limone @ lasciarl marinare per cinca mezz'ora

Preparare a parie il pane grattalo ed aggiungera il pecoring qratiugiato ed il prezzemelo tri-
tato moltc fine. In un piatto battere le uova, passare gli sgombri aperti prima nella farina, poi
nel batiuto di uova e dopo nel pangratlato & friggerli in padella fin a giusta doratura.

3) Panza vacanti nun senti
raggiuni.

3 La panga vaota non ascolta fe
JEHEE,

4) Pi Pamuri di la figliola la
mamima s "ammucca "ova,

LAUREE - LAUREE - LAUREE - LAUREE - LAUREE

I 12 marzo. presso |'Universita di Palermo, Vincenzo Giacalone ha con-
seguito la laurea in Scienze Politiche con indirizzo internazionale. "Santa
Sede e Comunisma" il titolo dell'interessante tesi discussa dal neo dotto-
re. Relatore il chianssimo prof. Giuseppe Bruno che si @ complimentato
con il candidato per il contenuto e largomento trattato. A Vincenzo, ai
genitori Mino e Licia, al fratello, a Sandra, le facilitazioni de “La Voce" per
una brillante carriera.

Calogero Profeta si & laureato in Filosofia. La discussione della tesi il 20
luglio presso la Facolta di Lettere e Filosofia dellAtenec Palermitano.
‘Feuerbach e Stimer”, l'argomento della tesi su cui ha relazionato
Calogero. Al neo dottore, ai genitori, alla sorella le congratulazioni della
redazione tutta, per un futuro ricco di successi professionali,

1120 luglio, presso I'Universita di Palermo, si & laureata in Giurisprudenza
Laura Gurrera, discutendo brillantemente la tesi “Lo sportello unico™.
Relatore il Prof. Filippo Salvia. A Laura. al suo ragazzo Luigi, alla sorella
Marina, al cognato Pietro, ai genitori Nina e Giuseppe vivissimi auguri

1120 luglio 2004, presso I'Universita di Rimini, con il massimo dei voti, si
& laureate in Economia del Turismo, Ezio Ciraulo, discutendo brillante-
mente |a tesi “Compagnie aeree Low Cost". Relatore il prof. Massimo
Spadoni. Al neo laureato gli auguri de La Vioce per una brillante carriera
e felicitazioni per i genitori Giuseppe e Sara.

BATTESIMO

Mel corso della 5. Messa vespertina del 5 Settembre, nella Chiesa della
“Bammina® gremitissima di fedeli, Don Pino Maniscalco, durante il Battesimo
della piccola Maria Elena Oddo, ha fatto rilevare come la Comunita viene a
ringiovanirsi ogni qualvolta accoglie un nuovo od una nuova battezzata. Ai
Genitori ed alla Madrina di Maria Elena porgiamao gli auguri pio fervidi.

| nuovi abbonati de “La Voce”
Tiziana Bilella, Campegine - Salvatore Brugnano, Palermo
- Sara Campisi Carducci, Messina - Massimo Celsa, Milano
Cristine Maglio, Lynvood, USA - Salvino Montalbano,
Milano - Enzo Passiglia, Palermo - Diego Planeta, Palermo.



