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Il Feudo Arancio & un’azienda
che opera nel settore vitivinicolo ¢
nasce per realizzare un progetio de-
stinato a produrre vini di qualiti in
ambienti caldo-aridi. I1 progetto di
ristrutturazione che interessa I'a-
zienda agricola riguarda una su-
perficie investita a vigneto di 240
ethari.

Il Feudo Arancio & anche una
struttura di trasformazione di woa
ed affinamento di vini con annesso
nwipianto di imbottigliamento.

SCELTE TECNICHE Quelle
che incidono maggiormente al suc-
cesso del nwovo impianto sono Ia
scelta delle varietd e quella del por-
tinnesto. Per quanto riguarda le
varieta, le linee guida applicate
hanno riguardato le esigenze di
mercato ed enclogiche, rispettando
lelenco delle varietd autorizzale ¢
raccomandate nella provincia di
Agrigento. '

1) I vitigni sono in parte inter-
nazionali quali: Cabernet Sawvi-
gnon, Merlot, Sirah, Chardonnay,
Sauvignon Blanc e in parte autoc-
foni quali Nere D"Avola, Grillo,
Inzolia, e Catarralio.

2) Per tutte le varietd il sesto di
impianto scelto (2,2 m x 0,9 m =
5050 witifettaro) garantisce una
buona fittezza di impianto, evita
Uombreggiamento delle pareti fo-
gliari e permette il passaggio age-
vole delle macchine per le diverse
aperazioni nel vigneto,
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Feudo Arancio

La breve “scalata” di un’azienda vitivinicola

3) Il sistema di allevanento é a
filare e il sistema di potatura a
guyol e cordone speronato. 4) I por-
finnesti  maggiormente wkilizzati
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sono il 140 Ruggeri, il 1103 Paul-
sen, il 779 Paulsen, il 110 Richter.
5) I nuovi vigneti sono dotati di
impianti di frrigazione con un si-
stema di distribuzione dell’acqua a
goccia completamente automatico
(1,6 1 x oralgocciolatore) e blocehi
irrigui di 5 ha. L'acqua necessaria a
tale scopo viene accumulata in un
serbatoio artificiale che si trova

{segue da pag. 1)

Sembra proprio che il
wne  sicilfano  stin  vi-
vendo il suo  periodo
doro. Riconoscimenti e
segnalazioni arvivane da
ogni parte del mendo, il segreto di
tanto successo sembra che sia legato al
sole, al clima ed alla fertiliti della
terra.  E proprio questi ingredienti
natwrali hamno  stuzzicate Fatten-
zigne di una delle aziende trentine pin
antiche, prestigiose ¢ conosciule sul
mercato internazionale: il Gruppo
Mezzacorona.

MNasce cosi, alle presenza delle au-
torita, dei responsabili di Mezzaco-
rona ¢ della stampa regionale, sabato
21 gingno 2003 in contrada Misil-
besi, “Fendo Arancio™.

Il Gruppe Mezzacorona, & slalo
fondato mel 1904, il fatturato dello
scorso anno si aggira swi 96 milioni di

nella parte alta dell"azienda e la sua
capienza & di circa 100,000 meiri
cubi ed ¢ distribuila in gran parte
per cadufa.

UBICAZIONE

I circondario del sito & costi-
tuite da un'area agricola collinare
ricadente nel terriforio del comune
di Sambuca di Sicilia in una ma-
gnifica conca naturale che si chiude
nelle parte pii bassa con il Lago
Arancio, il territorio ¢ caratteriz-
zato da colbure tipiche mediterranee
vite, ulivo e cereali. Sambuca di Si-

euro, nel corso degli anni alla societi
capagruppo, Cantine Mezzacorona ,
{quest‘ultima risulta tra le prime cin-
quee aziende del
settore), se ne
sono  aggiunte
altre tre, Nosio
Spa (quells
dello sprmanie
Fotari, per in-
tenderci), Pre-
stige Wine Imports Corp. ed infine Si-
lewte srl (Feudo Arancio) fondata nel
2001. Nel giro di un paio di anni, un
verg e proprio miracolo per @ tempi
mediterranei ai quali & purtroppo abi-
tieato ol sud Ihalia, & stato costriito un
meraviglioso baglio sulle collina che
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cilia & una preziosa testimonianza
della dominazione Araba in Sicilia
Fondata da un emiro nell’827. Le
temperature  massime  nei  mesi
estivi, si aggirano intorno ai 30-
32°C (luglio e agosto), con delle
punte, nelle annate pii calde, di
36-38°C.

Le precipitazioni totali annue
sono di circa S00-600 mm, concen-
trate per 1°85% nei mesi autunno
invernali ¢ per il 15% in aprile,
maggio, settembre. Nei tre mesi
estivi (giugno, luglio ¢ agosto) le
progge sono pressoché assenti.

STRUTTURA A BAGLIO |
nostri progelti sono stati quelli di
creare una strittura dalle linee fec-
nologiche efficienti ed avanzate nel
rispetto del paesaggio circostante e
che si integrasse perfettamente nel-
Uambiente. 5i ¢ pensato alla costru-
zione di un edificio basato sul ri-
spetto della  tradizione dell’am-
biente siciliano con un ricordo al-
Uarchitettura dei vecchi fabbricati
Jeudali della zona, & nato cosi il no-
stro Baglio, strutfura tipica medi-
terranea che trae origine dal fortili-
zwo, In questa mioderna struttura si.
& voluto riprodurre un baglio ade-
guato alle moderne esigenze. La
scelta del nome Arancio dafo a que-
sto fendo é stata in funzione del
nome dell’antichissimo, fendo degli
Aranct nel quale sin dall"antichitd
venivano coltivati grandi esten-
stoni di agriomi ¢ vigneti.

Inaugurata la cantina “Feudo Arancio”

domina il lago Arancio, con una ter-
razza ¢he si affaccin sui 270 ettari di
vigneti , una canting di vinificazione,
una barriccain e
dei locali di sfoc-
caggio  fermocon-
dizionati, un im-
pianto di imbothi-
© gliamento, dei ma-
gazzini per il pro-
dotto finito ¢ le
spediziond, ed inolire un laboratorio di
controllo di qualith ¢ delle sale adibite
ad incontri ed all'accoglienza per i vi-
silatori.
[ vini prodotti da Fendo Arancio,
gidt disponibili sul mercato, strictiu-
rati, barricati, eleganti e Sruttati

ot 5
*

Tel. 0925 946058 - 941099

di Gigli .
i Giglio Santa & C. ' EAR
Bar - Ristorante Pasticceria - Gelateria
Pizzeria - Banchetti Gastronomin
Contrada Adragna Viale Antonio Gramsci, 54

92017 SAMBUCA DI SICILIA (AG)

Tel. 0925 943322 - 946058

vanne dal Nero d'A-
vola, al Merlot, al Sy-
vali, @l Grillo ed allo
Chrardonnay.
Per il 2004 si preve-
dono le presentazioni di altre due eti-
chette il Cabernet Sauvignon ed il
Savpignon Manc, oltre ovviamente ad
altre varietd minori.

L'intento di Mezzacorona & quello
di produrre dei vini che possano non
soltanto essere apprezzali dal wostro
palato ma che possano anche catiurare
ed accarezzare il gusto di altri ner-
cati, prime fra bolti quello americano
¢ del nord Ewropa. _

Liimportante struttura, che di oc-
cupazione tra fissi ¢ stagionali a 150
unitd lavorative, & per Sambuca un
esemipio da imitare, al fine di valoriz-
zare le nostre produzioni viticole e per
dare occupazione e reddito. M.G.
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